
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

 
 
 

 

 
Moin moin liebe Gäste und Freunde des guten 
Geschmacks, 
 

wir freuen uns Sie im Kettenkasten, dem maritimen 
Restaurant in Warnemünde begrüßen zu dürfen, denn 
 

Hier isst Warnemünde! 
 

Bitte beachten Sie, dass wir mit viel Herz und Liebe 
kochen.  
 

Wir kochen alle unsere Speisen für Sie mit größter 
Sorgfalt aus frischen, erstklassigen Produkten und erst 
nach der Bestellung “a la Minute”. Daher können schon 
einmal, vor allem bei guter Auslastung unseres Hauses 
und in den warmen Monaten des Jahres, Wartezeiten 
entstehen.  
 

Unsere Köche brauchen Zeit, um für Sie alles perfekt zu 
machen. All unsere Mitarbeiter geben für Sie das 
Allerbeste. Bitte haben Sie daher etwas Geduld und 
Verständnis, wenn dies bei Ihnen vorkommen sollte! Es 
wird sich lohnen!  
 

Wir möchten Ihren Aufenthalt so angenehm wie 
möglich gestalten. Sollte jedoch einmal die Qualität 
unseres Angebots oder Service nicht Ihren 
Vorstellungen entsprechen, so wenden Sie sich mit einer 
freundlichen Beschwerde an das Management unseres 
Hauses. 
 

Sollten sich Ihre Pläne ändern, bitten wir Sie um 
rechtzeitige Stornierung bzw. Änderung ausschließlich 
per E-Mail, spätestens jedoch 4 Tage vor 
der Reservierung (bei Feiertagsreservierung 14 Tage 
und jeweils im Dezember 7 Tage). Anderenfalls müssen 
wir Ihnen bzw. Ihren Gästen eine No-Show-Gebühr 
berechnen.  
 

In unserem Hause ausgestellte Gutschein haben eine 
Gültigkeitsdauer von 1 Jahr beginnend ab dem Tag des 
Ausstellungsdatum. Eine spätere Einlösung kann auf 
Grund gesetzlicher Bestimmungen nicht entsprochen 
werden.  
 

Auf unsere AGB´s wird ausdrücklich verwiesen! Wir 
bitten um Ihr Verständnis!  
 

EC- und Kreditkartenzahlung ist ab 30 € möglich! 
 

  Ihr Team vom 
  Kettenkasten 
 - Das mariritime Restaurant Warnemündes - 



 

 
 

  www.Hier-isst-Warnemuende.de 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

 
099    Martini bianco     0,05 l      6 € 
 
100    Andalö Spritz         9 € 
     (Sanddornlikör, Prosecco, Soda, 
     Orangenschnitz) 

 
101    Campari Orange         9 € 
    (Campari, Orangensaft, Orange) 

 
102    Campari Soda         9 € 
    (Campari, Soda, Orange) 

 
103    Campari Spritz         9 € 

(Campari, Prosecco, Soda,  
Orangenschnitz) 

 
    EMPFEHLUNG!!! 
104     Sarti Rosa Lemon Spritz      9 € 

   (Sarti Rosa kommt aus Italien,  
   Sizilien, mit der Süße von  
   sonnengereiften Blutorangen.  
   Seine leuchtend rosa Farbe und  
   seinen fruchtigen Geschmack verdankt  
   der Sarti Rosa hochwertigen  
   Fruchtsäften von Blutorange, 
   Maracuja und Mango.    
   (Sarti Rosa, Bitter Lemon, Limette) 

 
105    Sarti Rosa Spritz         9 € 

   (Der fruchtig-liebliche Spritz  
   mit dem Geschmack von  
   sizilianischen Blutorangen. 

     Sarti Rosa, Prosecco, Sodawasser) 

 
106    Aperol Spritz         9 € 
    (Der fruchtig-herbe Klassiker  

   mit dem gewissen Etwas, 
   Aperol, Prosecco, Soda, Orange) 

 
107    DÉJÀ-VU TONIC        9 € 
     (Oriental Déjà-Vu, Tonic Water) 

 
108    Lillet Berry                           9 € 

   (fruchtig-frischer Aperitif,  
   Lillet Blanc, frische Beeren,  
   Schweppes Wild Berry) 

 
109    Hugo           9 € 

   (Holunderblütenlikör, Minze,  
   Limette, Soda,Prosecco) 

 
 

 
 
 
 
 

    110   French Kiss Martini           9 € 
    (Martini Floreale, Holunderblüte,  
     Cranberrysaft, Sekt afg) 

 
111   Martini Floreale Spritz      9 € 
    (Martini Floreale, Apfelsaft,  
     Rosmarin) 

  
112   Martini vibrante Spritz    9 € 
    (Martini vibrante,  

     Grapefruitsaft) 
 
113   Martini vibrante & Tonic   9 €    
     (Martini vibrante,  
     Schweppes Tonic) 

 
114   Bitter Orange                      9 € 
    (Monin Bitter, Orangensaft,   
     Orangenschnitz) 

 
115   Bitter Soda                           9 € 
    (Monin Bitter, Soda,  
     Orangenschnitz) 

 
116   Bitter Spritz                        9 € 
    (Der Bitter Spritz –  
     intensiv bitter im Geschmack  
     und doch erfrischend leicht durch  
     die perlende, aromatische Note des  
     alkoholfreiem Sekt, 

     Monin Bitter, Soda, Orangenschnitz) 
 

117   Orange Spritz                      9 € 
    (Der fruchtig-herbe Klassiker  
     mit dem gewissen Etwas, 
     Orange Spritz, Sekt afg, Soda,     
     Orangenschnitz) 

 
118   Crodino Spritz                    9 € 

     (Crodino ist ein italienischer  
     alkoholfreier Aperitif mit  
     bittersüßem Geschmackserlebnis) 

 
119   Hugo alkoholfrei                   9 € 
    (Holunder, Minze, Limette, Soda, 
     Ginger Ale) 
 

Gönnen Sie sich zum Einklang einen anregenden Aperitif! 
Ob mit oder ohne Alkohol immer ein Genuss. 



 

 
 

 
 

 
 

Weihnachts & Winterkarte  
2024 / 2025 

 
Vorspeisen 

 

Liebe Gäste, 
 

zu allen Suppen und kalten Vorspeisen  
reichen wir Ihnen selbstverständlich Brot dazu!  

Wir wünschen Ihnen einen Guten Appetit… 
 
131 Vitello Tonnato    16 € 
 rosa gebratener Kalbsfleischbraten i 
 mit einer Schmand-Thunfischcreme d,g,j, Kapern  
 

132 Carpaccio vom Lachs & Heilbutt d   16 € 
 an Guacamole, Romana-Salat  
 mariniert mit Mangochutney, 
 dazu frischer Meerettich c,g,2& Grana Padano g

   
 

134 karamellisierte Ziegenkäsetaler g    14 € 
 mit Honig glasiert, dazu marinierter Blattsalat,  
 frischen Feigen & Walnusscrunch 
 

 

 
Suppen 

 
142 Grünkohlcremesuppe g,i   12 € 
 mit krossen Speckwürfeln  

 *durch Änderungen auch Vegetarisch erhältlich 

 

143 Hummercremesuppe b,g   12 € 
 mit einer gebratenen Black Tiger Garnele b,  
 Sahne g & Shiso Kresse 

 

144 Warnemünder Fischsuppe b,d,g,n   10 €  
 aus Curry, Kokos, Schmand g, Wurzelgemüse i &  
 gewürfeltem Fisch d der Saison 

 
Richten wir auf Ihren Wunsch unsere Vorspeisen auf zwei Tellern 
an berechnen wir Ihnen einen Aufpreis von 2,00 €, dieser entfällt 
beim Verzehr von jeweiligen Hauptgerichten pro Gast. 

 
 
 
 
 



 

 
 

 
 
 
 

Willkommen im Genusshafen  
Kettenkasten  

- Dem maritimen Restaurant Warnemündes -  
 

 

Fisch 
 

 

 

307 Heilbutt d     25 € 
 an einer Beurre Blanc g,i, 
 Speckrosenkohl g & Petersilienkartoffelng 

 
308 Fischvariation d „ Hier isst Warnemünde “    28 € 
 Komposition von je einem Stück  
 Dorsch, Zander & Heilbutt mit Kohlrabi  
 in einer Krustentierrahmsauce &  
 Meersalzkartoffeln  
 
309 Dorschfilet d        25 € 
 auf der Haut gebraten, an Dijon-Senfsauce g,j , 
 Kokos-Möhren, Kartoffelstampf g,5 &  
 frisch geriebenen Meerrettich 

 
310 Schollenfilet d    28 € 
 auf der Haut gebraten, mit Shrimps  
 in Dill-Butter b,g , Gurkensalat und Bratkartoffeln 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
Richten wir auf Ihren Wunsch unsere Hauptspeisen auf zwei 
Tellern an, berechnen wir Ihnen einen Aufpreis von 6,00 €.  

 
 
 
 
 
 
 
 

Wie wäre es mit einem Rollmops d,g ?  

Den gibt’s auch lecker einzeln zum 
Bier oder  

als kleinen Appetitanreger!   
4 € 



 

 
 

 
 
 

Fleisch 
   

241 250g Rumpsteak    35 € 
 an einer Steinpilz-Rotweinsauce c,g,i,j 
 dazu Wintergemüse  g & Kartoffelgratin c,g

  
  

242 200g Rinderfilet    43 € 
 an einer Steinpilz-Rotweinsauce c,g,i,j 
 dazu Wintergemüse  g & Kartoffelgratin c,g

  
  

243 Entenkeule    31 € 
 sanft gegart, 
 an cremigen Rotkohl  g & Kartoffelklößen  g 
 mit Semmelbutter g   
 

244 Wildgulasch    31 € 
 an cremigen Rotkohl  g & Kartoffelklößen  g 
 mit Semmelbutter g

  
 

246 Ragout vom Rind  i, 5     20 € 
 in würziger Merlotsauce a,c & Orecchiette  

 

247 Schweine Schnitzel a, c   22 € 
 mit einem Spiegelei c, hausgemachte  
 Röstzwiebeln a, Gurkensalat & Bratkartoffeln 
 

248 Schweine Schnitzel au foura, c   27 € 
 mit Würzfleisch & Käse gratiniert,  
 Kartoffelstampf & Gurkensalat 

  

249 Geflügelleber    21 € 
 gebraten, in einer Balsamicojus i,5,  
 hausgemachte Röstzwiebeln a & Kartoffelstampf g, 5 
 

  

Richten wir auf Ihren Wunsch unsere Hauptspeisen auf zwei 
Tellern an, berechnen wir Ihnen einen Aufpreis von 6,00 €.  

 

Burger 
   

266 Der „Kettenkasten“ Burger   18 € 
 180g Black Angus Rindfleisch, Brioche  
 Burger Bun a, 1, 2, Burgersauce, Rucola, Fleischtomate,  
 Cheddar g und Gouda g  dazu Potato Dippers mit  
 Ketchup i, j und Mayonnaise c 

  

267 Veggie Burger    16 € 
 Gemüse Pattie a, c, Brioche Burger Bun a, 1, 2,  
 Burgersauce, Guacamole, Blattsalat & Fleischtomate,  
 dazu Süßkartoffelpommes mit Sour Cream g 

 
 



 

 
 

 
 

 
Für unsere Jüngsten 

 
(Diese Gerichte stehen ausnahmslos nur für unsere Gäste 

bis einschließlich 13 Jahre zur Auswahl) 
 

880 „Dorschi“    11 € 
 Kleines Stück Kabeljaufilet d mit Blattspinat  
 in Rahm g & Kartoffelstampf g,5 
  

 

881 „Schnitzi“    11 € 
 Schweine Schnitzel a,c mit Potato Dippers  
 dazu Ketchup i,j, Mayonnaise c & Gurkensalat 
  

 

882 „Jelly“    11 € 
 Tagliatelle a, c, f, j mit Bolognese 
     
 

Dessert  
  

770 Pancake a, c, g    8 € 

 mit Apfelmus oder Nutella  

 

 

771 Milchreis g    8 € 

 mit Zimt & Zucker oder Apfelmus 
 

774 Bratapfel  h, 1, 2, 9, 13          9 € 
 mit Rosinen, Marzipan, Haselnusskrokant 
 & winterlichen Gewürzen gefüllt, 
 an Vanillesauce g, 1 
 

 

775 Crème Brûlée g, c    11 € 

 mit Zimtpflaumen 
 

 

Kennzeichnung von Zusatzstoffen  Deklarationspflichtige Allergene 
   1. Mit Farbstoff    a.   Glutenhaltiges Getreide 
   2.   Mit Konservierungsstoffen (konserviert)  b.   Krebstiere und daraus gewonnen Erzeugnisse 
   3.   Mit Antioxidationsmittel   c.   Eier und daraus gewonnen Erzeugnisse 
   4.  Mit Geschmacksverstärker   d.   Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 
   5.   Geschwefelt    e.   Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 
   6.   Geschwärzt    f.   Soja(bohnen) u. daraus gewonnene Erzeugnisse 
   7.   Gewachst    g.   Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
   8.   Mit Phosphat    h.  Schalenfrüchte 
   9.   Mit Süßungsmittel(n), enthält Phenyalaninquelle i.   Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
 10.   Koffeinhaltig    j.   Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
 11.   Chininhaltig     
 12.   Mit Taurin 
 13.   Mit Säuerungsmitteln 
 14.   Mit Alkohol 

 
 
 
 

 


